auy

KOOLITUSKESKUS

» lToiduhiigieen hoolduses* oppekava

Taienduskoolitusasutuse
nimetus

Koolituskeskus Luwi

Oppekava nimi

Toiduhiigieen hoolduses

Oppekavariihm

Tootervishoid ja -kaitse

Oppe kogumaht
(akadeemilistes tundides)

6 akadeemilist tundi auditoorset t66d

Oppekava koostamise
alus

e Kutsestandard hooldustodtaja, tase 3, kompetents B.3.1
Abistamine elamistoimingutes ja hooldustegevuste ldbiviimine,
tegevusnditaja 10. Jdlgib toidu kolblikkust ja toiduhiigieeni,
arvestades tervisekaitsendudeid.

e Toiduseadus ning Euroopa Parlamendi ja Noukogu madrus nr
852/2004 (29.04.2004).

Sihtgrupp

Hooldajad, kes puutuvad kokku toidu kéitlemise ja toiduhiigieeni
nduetega ning soovivad tdiendada oma teadmisi sel teemal.

Oppe alustamise

Téaisealine isik

tingimused
Oppe eesmiirk Koolituse tulemusel saab dppija oskused ja teadmised toiduhiigieeni
valdkonnas, et ta suudaks tagada toidu ohutu kéitlemise ning
tervisekaitse vastavalt nduetele oma t66s hooldajana.
Opiviljundid Koolituse labinu:
e teab toiduhiigieeni pohimdtteid;
e jidlgib toidu kolblikkust, arvestades tervisekaitsendudeid;
e ldhtub toidukiitlemisel Eestis ja EL-is kehtivatest digusaktidest;
e jdrgib oma t60s toiduhiigieeni ndudeid.
Oppesisu Koolitusel ldbitakse jargmised teemad:
e Toiduhiigieeni pohimdtted
e Kbvaliteedi- (ja tervisekaitse)nouded vastavalt Eesti ja EL
oigusaktidele
o Isiklik hiigieen
e Kabhjuritorje
e Ohutegurid
Oppemeetodid Loeng, diskussioon, juhtumiarutelud

Iseseisev t00

Oppematerjalide loend

Koolitaja poolt koostatud dppematerjalid.
Soovituslik kirjandus:

=  Toiduseadus
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https://www.riigiteataja.ee/akt/128092023011?]leiaKehti
v

=  Toiduohutus EL-is

https://european-union.europa.eu/priorities-and-
actions/actions-topic/food-safety et

Nouded dpingute
10petamiseks, sh
hindamismeetodid ja
hindamiskriteeriumid

Opilane on osalenud viihemalt 80% auditoorsetest tundidest, mis on ka
eelduseks, et dppija padseks hindamisele.
Hindamismeetod:

1. Toiduhiigieeni test
Hindamiskriteerium:
Positiivseks soorituseks on vaja koolitaja etteantud juhiste jargi
lahendada test.

Kursuse ldbimisel (sh
tdidetud on nduded
opingute 1opetamiseks)
véljastatav dokument

Tunnistus, kui dpingute I6petamise nduded on tdidetud.

Tdend juhtudel, kui dpiviljundid jiid omandamata, kuid dppija vottis osa
Oppetoost voi kui Oppija osales dppetddl osaliselt. Toend viljastatakse
vastavalt osaletud kontakttundide arvule.

Koolitaja kompetentsust
tagava kvalifikatsiooni
v0i Opi- ja tookogemuse
kirjeldus.

Korgharidus ja/voi todkogemus Opetatavas valdkonnas. Koolitaja(te)
kompetentsust tagava kvalifikatsiooni, opi- ja tookogemuse kirjeldus on
toodud asutuse veebilehel konkreetse koolituse toimumise juures.

Oppekeskkonna kirjeldus
ja kvaliteedi tagamise
alused

https://luwi.ee/koolituskalender/oppekorraldus/

Oppekava kinnitamise
aeg:

12.11.2024

Oppekava ja selle sisu, sh koolituse materjalid, on kaitstud autorivigusega ning nende
kopeerimine ja kasutamine kolmandate isikute poolt ei ole lubatud.
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